TORGO & TAL 2018

Variedades:

albarifio (80%)
loureira + treixadura (20%)

1100 botellas

Elaborado a partir de uvas de albarino del
primer "socalco’, y loureira y treixadura
de la Finca do Torgo, de orientacidén sur-
sureste y suelo granitico arenoso.

En 2018 los cuidados de las vinas se
realizaron mediante cobre, azufre y
extractos hidroalcohdélicos de mimbre y
ortigas de la finca, y de milenrama y
eucalipto de campos y montes contiguos.
Primavera y principio del verano himedos vy
el resto del verano caluroso.

Cosecha escasa pero de excelente calidad.

Antes de la vendimia se realizd una
seleccidn para desechar los racimos que no
estaban en condiciones oOptimas. La vendimia
se realizé a mediados de septiembre, de
forma manual y en cajas de unos 15 kilos.

Tras el estrujado con despalillado se
realizé un prensado suave. Fermentaciodn
espontanea y contacto con lias con batonage
hasta el mes de mayo, siempre en depdsito
de acero inoxidable.

Embotellado en junio de 2019.
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